
Optimisez l’humidité relative

HUMIDITÉ DE STOCKAGE

Adapté à toutes 
les tailles de 

pièce

Conservez 
la masse 

Gardez 
l’humidité 
relative jusqu’à 
96 % 

Économise 
l’eau 

Zéro humidité
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Données issues de « Utilisation du pulvérisateur Tabor pour préserver le poids et la fermeté des pommes 
de terre en stockage. » Afek, Orenstein, Nurie American Journal of Potato Research (2000) Vol 77 p204 

PERTE DE POIDS DES POMMES DE TERRE PENDANT LE STOCKAGE 

Prodew propose des systèmes qui optimisent l'humidité relative afin de limiter la perte de poids 
et la sécheresse. Parmi les avantages de nos solutions, on retrouve : 

• Prolonger la durée de conservation des produits
• Réduire la perte de poids
• Préserver la fraîcheur
• Diminuer l’évaporation du vin durant le stockage
• Brouillard sec – sans humidification excessive

C’est la quantité de vapeur d’eau présente dans l’air, 
exprimée en pourcentage de la quantité nécessaire 
pour atteindre la saturation à la même température. 

Un taux d’humidité relative faible peut avoir un impact négatif sur 
la viande, les produits de la mer, les fleurs et les fruits et 
légumes. Sécheresse, perte de poids et aspect dégradé sont 
quelques conséquences d’une humidité insuffisante. 

POURQUOI L’HUMIDITÉ EST-ELLE IMPORTANTE ? 

NOTRE SOLUTION 

QU’EST-CE QUE L’HUMIDITÉ RELATIVE ? 

Dans le graphique à gauche, l’étude démontre qu’une 
augmentation de l’humidité dans un entrepôt de pommes de 
terre a permis d’éviter une perte de poids de 10 % du produit. 

Maturation : Les systèmes Prodew réduisent le temps de maturation de 25 %, offrant ainsi un produit 
de qualité supérieure, mûr de façon homogène. Le graphique ci-dessous indique que l’augmentation 
de l’humidité dans ce stockage de pommes de terre a évité une perte de poids de 10 %. 

RETOUR SUR INVESTISSEMENT 



humidistatosmose inverse NeutraScale

Les solutions d’humidification pour stockage de Prodew prolongent la durée de vie de vos produits 
périssables en maintenant un niveau d’humidité optimal, sans humidité excessive.

APPLICATION

• Maintenez une humidité relative jusqu’à 96 % sans humidité excessive
• Systèmes personnalisés adaptés à toutes tailles de chambres de

stockage
• Brouillard sec unique qui s’évapore instantanément dans l’air
• Capteur sophistiqué mesurant l’humidité relative jusqu’à 98 %
• Large orifice de 2 mm pour limiter les risques d’obstruction

CARACTÉRISTIQUES

Optimiser l’humidité relative

FOGMIST™ CANON FOGMIST™ BLOC FOGMIST™ BARRE 

• Pour les petites et moyennes pièces de stockage 
chambres de stockage 
• Installation au-dessus des produits 
• Utilisation dans le flux d’air
• Brouillard très fin – 6 à 8 microns 
• Motif de brumisation r
• 2 buses – chaque buse consomme 1/16 gal/
héglable  

• Conçu pour les entrepôts et les grands espaces 
• Non adapté aux environnements commerciaux 
• Installation en hauteur 
• Buse de 2 mm pour limiter les obstructions
• Débit de 0,5, 1 ou 1,5 gal/h 
• Brouillard fin de 15 à 25 microns

• Idéal pour les chambres de stockage 
petites à moyennes 

• Installation au-dessus des produits 
• Fonctionne avec le flux d’air 
• Brou
• illard ultra-fin de 6 à 8 microns 
• Rails et nombre de buses 

personnalisables 
• Chaque buse consomme 1/6 gal/h
• Arrêt individuel sur chaque buse

COMMANDES DU SYSTÈME OPTIONS SUPPLÉMENTAIRES 

minuteur boîtier électrovanne compresseur 



Envie d’en savoir plus ? 
Prodew s’engage à offrir aux supermarchés des solutions innovantes pour l’eau, l’air et 
l’énergie. Pour découvrir l’ensemble de nos produits et services, et tout ce que Prodew peut 
apporter à votre entreprise, n’hésitez pas à consulter nos autres brochures. 

www.Prodew.com 
sales@prodew.com 

770.420.3060  |  866.677.6339 
1359 Gresham Road, Marietta, Georgia 30062 

Toutes nos brochures sont également disponibles en téléchargement sur notre site. Vous ne trouvez 
pas ce dont vous avez besoin ? Contactez-nous, nous serons ravis de vous accompagner ! 

Brouillard – La nouvelle génération de fraîcheur 

HUMIDITÉ D’AFFICHAGEFOGMIST™ 
Brouillard pour stockage et vitrines

Préserve 
la masse

Prolonge la durée 
de conservationGarde la 

fraîcheur
Design compact et 
discret – s’intègre à la 
vitrine

Brouillard sec – 
aucune goutte Répartition homogène de 

l’humidité Conserve 
le poids

Maintient le taux 
d’humidité relative

Pas de gouttes ni 
d’humidité excessive

Prolonge la durée 
de conservation




