
Ottimizza l’umidità relativa

UMIDITÀ DI STOCCAGGIO

Ideale per ogni 
dimensione di 

stanza

Mantiene 
il peso

Umidità 
relativa fino 
al 96%

Risparmia 
acqua

Nessuna traccia 
di umidità 
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Dati tratti da “Utilizzo dell’atomizzatore Tabor per mantenere peso e consistenza nei tuberi di patate 
conservati.” Afek, Orenstein, Nurie American Journal of Potato Research (2000) Vol 77 p204 

PERDITA DI PESO DELLE PATATE DURANTE LA CONSERVAZIONE 

Prodew propone sistemi che ottimizzano l’umidità relativa per ridurre la perdita di peso e la 
disidratazione. Alcuni vantaggi offerti dalle nostre soluzioni sono: 

• Maggiore durata del prodotto
• Riduzione della perdita di peso
• Mantenimento della freschezza
• Minore evaporazione del vino in magazzino
• Nebbia secca – nessuna umidità residua

Indica la quantità di vapore acqueo presente 
nell’aria, espressa come percentuale rispetto al 
livello di saturazione alla stessa temperatura. 

Livelli bassi di umidità relativa possono avere effetti negativi 
su carne, pesce, fiori e prodotti freschi. Secchezza, perdita 
di peso e aspetto poco invitante sono alcune delle 
conseguenze di un’umidità relativa insufficiente. 

PERCHÉ L’UMIDITÀ È IMPORTANTE? 

LA NOSTRA SOLUZIONE 

COS’È L’UMIDITÀ RELATIVA? 

Nella tabella a sinistra, lo studio evidenzia che 
l’aggiunta di umidità nel magazzino delle patate ha 
evitato una perdita di peso del prodotto pari al 10%. 

Maturazione: i sistemi Prodew riducono il tempo di maturazione del 25%, garantendo prodotti di alta 
qualità e maturazione uniforme. Nel grafico sotto, lo studio mostra che l’umidità aggiunta nel 
magazzino ha evitato una perdita di peso del 10%. 

RITORNO SULL’INVESTIMENTO 



Vuoi saperne di più?
Prodew si impegna a offrire soluzioni innovative per supermercati in acqua, aria ed 
energia. Se desideri scoprire altri nostri prodotti e servizi, e come Prodew può far 
crescere la tua attività, prendi uno dei nostri altri volantini. 

www.Prodew.com 
sales@prodew.com 

770.420.3060  |  866.677.6339 
1359 Gresham Road, Marietta, Georgia 30062 

Puoi scaricare questi volantini e molti altri direttamente dal nostro sito web. 
Non trovi quello che cerchi? Contattaci, saremo lieti di aiutarti! 

Nebulizzazione – La nuova frontiera della freschezza 

UMIDITÀ ESPOSITIVAFOGMIST™ 
Nebulizzazione per conservazione ed esposizione

Mantiene 
il peso

Prolunga la 
freschezza

Conserva la 
freschezza

Design compatto ed 
elegante, si integra 
perfettamente

Nebbia secca: nessun 
residuo liquido

Distribuisce l’umidità 
in modo uniforme

Mantiene il peso 
originale Preserva 

l’umidità relativa

Nessun residuo o 
umidità superficiale

Prolunga la 
durata di 
conservazione



umidostato osmosi inversa NeutraScale 

Le soluzioni di umidificazione per magazzini Prodew prolungano la freschezza dei tuoi prodotti deperibili 
durante lo stoccaggio, mantenendo livelli ottimali di umidità senza creare bagnato. 

APPLICAZIONE 

• Mantiene l’umidità relativa fino al 96% senza bagnare
• Sistemi personalizzati per ogni dimensione di magazzino
• Nebbia secca esclusiva che si disperde istantaneamente

nell’aria
• Sensore avanzato che rileva l’umidità relativa fino al 98%
• Ampio orifizio da 2 mm che riduce al minimo le ostruzioni

CARATTERISTICHE 
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FOGMIST™ CANON FOGMIST™ BLOCK FOGMIST™ BAR 

• Ideale per ambienti di piccole e medie 
dimensioni 

• stanze di conservazione
• Installazione sopra il prodotto 
• Utilizzo nel flusso d’aria 
• Nebbia ultrafine - 6-8 micron
• egolazione del patter 2 ugelli - ciascuno 

consuma 1/16 gal/hn della nebbia

• Ideale per magazzini e ambienti di 
grandi dimensioni

• Non adatto a negozi 
• Installazione a soffitto
• Ugello da 2mm per ridurre intasamenti

o Consumo: 0,5, 1
• 1,5 gal/hr 
• Nebbia fine: 15-25 micron

• Perfetto per celle di 
conservazione di piccole e 
medie dimensioni

• Installazione sopra i prodotti
• Utilizzo nel flusso d’aria
• Nebbia ultrafine: 6-8 micron
• Lunghezza della guida e numero 

di ugelli personalizzabili
• Ogni ugello consuma 1/6 gal/hr
• Interruttori su ogni ugello

CONTROLLO DEL SISTEMA OPZIONI AGGIUNTIVE 

timer box solenoide compressore 




