
优化室内湿度 
存储湿度 

适用于各种
房间大小 

保持重量
稳定

相对湿度最
高可达��%

节约用
水

保持干燥无湿气



优化相对湿度

� 

� 

� 

� 

� 

�� 

�� 

�.�% 

�.�% 

�.�% �.�% 

月
份

失重比例 �.�% 
相对湿度 ��-��% 相对湿度 ��-��% 相对湿度 ��-��% 

�.�% �.�% 

�.�% 
�.�% 

�.�% 
�.�% 

�.�% 

�.�% 

�.�% 

�.�% 
��.�% 

��.�% 

数据来源：“使用Tabor雾化器保持贮藏马铃薯块茎的重量和硬度”Afek、Orenstein、Nurie，
《美国马铃薯研究杂志》(����) 第��卷，第���页

马铃薯贮藏期间的重量损失

Prodew 提供优化相对湿度的系统，有效减少产品的重量损失与干燥。我们的解决方案主要优势包
括：

• 延长产品保鲜期
• 降低重量损失
• 保持新鲜口感
• 减少存储时葡萄酒蒸发
• 干雾技术⸺无水渍困扰

相对湿度指空气中所含水蒸气的多少，以当前
温度下达到饱和所需水汽量的百分比表示。

低相对湿度会对肉类、海鲜、花卉和农产
品产生不良影响，导致干燥、重量减少以
及外观变差等问题。

湿度为何如此重要？

我们的解决方案

什么是相对湿度？

左侧图表显示，增加马铃薯贮藏间
的湿度，有效避免了��%的产品重
量流失。

成熟管理：Prodew 系统可将成熟时间缩短��%，带来更高品质且均匀成熟的产
品。下方图表显示，马铃薯贮藏间增加湿度后，成功避免了��%的产品重量损失。

投资回报



想了解更多信息吗？
Prodew致力于为超市提供高效的水、空气和节能解决方案。如果您想进一步了解我们的其
他产品与服务，以及Prodew能为您的业务带来哪些助力，欢迎索取我们的其他宣传册。

www.Prodew.com 
sales@prodew.com

���.���.���� | ���.���.����
���� Gresham Road, Marietta, Georgia �����

我们的官网可下载本宣传册及更多资料。如果没有找到您需要的信息，请联系
我们，我们乐意为您服务！

雾化技术⸺新一代保鲜方案
展示湿度雾润™™ 

储存与展示柜专用雾化技术

保持重量
稳定

延长保
鲜期

保持新鲜设计精巧，完
美融合柜体

干雾技术⸺无
水滴残留 均匀加湿，湿度

分布一致
保持产品

重量
维持理想湿度水平 无水滴，不

打湿
延长保鲜
期



湿度控制器反渗透 NeutraScale

Prodew存储加湿方案能够在储存期间保持最佳湿度，无需潮湿，助您延长易腐产品的保鲜时间。
应用场景

• 湿度最高可达��%，无积水
• 可根据储藏室大小定制系统
• 独特干雾瞬间蒸发至空气中
• 高精度传感器可测湿度至��%
• �毫米大孔径设计，有效防止堵塞

产品特性

湿度优化

FOGMIST™ 喷雾加湿炮 FOGMIST™ 喷雾模块 FOGMIST™ 喷雾条 

系统控制 扩展选项 

定时器 电磁阀箱 压缩机 

• 用于仓库和大型房间 • 不适合零售
环境 • 安装在顶端 • 2毫米喷嘴孔 • 
0.5、1或1.5加仑/小时 • 细雾 - 15-25
微米

• 适用于中小型机车 储藏室 • 装载
于产品之上 • 用于气流 • 非常细的
雾 - 6-8微米 • 雾状模式可调节 • 2
个喷嘴尖端——每个消耗1/16加
仑/小时

• 适用于小型至中型 尺寸储藏室 • 
装载于产品之上 • 用于气流 • 非常
细的雾 - 6-8微米 • 可定制赛道 长
度与喷嘴数量 • 每个喷嘴消耗 1/6
加仑/小时 • 每个喷嘴的关闭装置


